
K A R O T T E N  I N G W E R  S U P P E    . . . . . . . . . . . .

K R Ä U T E R K N Ö D E L    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C R È M E  B R U L É E  V O N  D E R  E N T E N L E B E R  . . . .        

C O Q  A U  V I N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C H F  1 4 . 0 0

Aprikose, Sauerteigbrot

C H F  2 8 . 0 0

C H F  3 9 . 0 0

Pouletkeule, Kartoffelpüree, Schmorgemüse

P A S S I O N S F R U C H T  P A R F A I T  . . . . . . . . . . . . . C H F  1 5 . 0 0

E N G L I S H  /  F R A N C A I S
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W W W . B E R G S T U B E - Z E R M A T T . C H

Januar

Unsere  Saisonkarte lässt keine Wünsche offen, um frisch und
genussvoll ins 2024 zu starten. Zum Beispiel das Coq au vin mit
Schmorgemüse und Kartoffelpüree -  ideal für die kalten Tage. En
Gueta!

C H F  2 8 . 0 0

Waldpilze, Spinat, Créme fraiche, Trüffelöl

Vegetarisch                 

Vegan

Classics

Spec ia l s

Batida de coco



G E T R Ü F F E L T E  K A R T O F F E L C R È M E S U P P E        

T R O F I E  T E I G W A R E N    . . . . . . . . . . . . . . . . .

G E M I S C H T E R  B L A T T S A L A T    . . . . . . . . . . .

Vo
rs
pe
is
e

+ Bauchspeck

C H F  1 3 . 0 0

Tomatenpesto, Rucola, gehobelter Parmesan

C H F  2 7 . 0 0

C H F  1 3 . 0 0

H
au

pt
sp
ei
se

Balsamico Dressing, Croutons

S A L A T  R O T L A C H S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . C H F  2 3 . 0 0

Alaska Wildlachs, Meerrettichschaum, Granatapfel

C H F  1 5 . 0 0

E N G L I S H  /  F R A N C A I S

Vegetarisch                 

Vegan
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G S T U B E

W W W . B E R G S T U B E - Z E R M A T T . C H

Menü

Classics

R I N D S E N T R E C Ô T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Kartoffelgratin, Marktgemüse, Jus

C H F  4 2 . 0 0

W A L L I S E R  C O R D O N  B L E U    . . . . . . . . . . . . . C H F  3 8 . 0 0

Aprikosenchutney, Bergkäse, Schinken
Option Beilage: Kartoffelgratin, Limonen Risotto, 

L I M O N E N  R I S O T T O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . C H F  3 4 . 0 0

geräucherter Alaska Wildlachs, Meerrettichschaum, fritierte Kapern



DEKLARATION

Alle Gerichte sind mit den entsprechenden gekennzeichnet. Gerne beraten wir Gäste
mit Allergien oder Unverträglichkeiten individuell.

HERKUNFT VON FLEISCH & FISCH
 
Rind: Paraguay 
Cordon Bleu Schwein: Schweiz 
Entenleber: Frankreich 
Poulet: Schweiz
Lachs: Alaska

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MwSt.
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W W W . B E R G S T U B E - Z E R M A T T . C H

G R I E S F L A M M E R I E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Sauerkirschenkompott, Zartbitterschokolade

C H F  1 4 . 0 0

H A U S G E M A C H T E R  K U C H E N  . . . . . . . . . . . . . . .

Aprikosenstreusel, Rahm

C H F  1 1 . 0 0

D
es
se
rt

E N G L I S H  /  F R A N C A I S

Menü

Vegetarisch                 

Vegan

Classics


